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SFIZI DI MARE

Bruschetta con Ricci — 5€ cad.
Bruschetta burro della Normandia e bottarga — 4€ cad.

Bruschetta burro al limone e perlage di acciughe — 4€ cad.

CRUDI

Tartare di filetto in salsa ennese, fondo bruno, cialda di parmigiano, tartufo -
22€

Crudo di pesce — 30€

(gamberi rossi di Mazara, scampi, ostriche, bruschette ai ricci)

Tartare di gambero rosso — 16€

Tartare di scampo — 16€

Tris di tartare — 16€

Ostrica Gillardeau — 6€ cad.

COTTI

Caponata di pesce — 12€

Baccala in salsa di frutta di stagione e cicoria di vigna — 14€
Polpette di pesce (3 pz) — 10€

Frittura calamaro e polpo — 20€

Insalata tiepida di mare (Polpo, calamaro, gambero, cozze) — 16€

Sarda ripiena con marmellata d'arancia e cipolla in agrodolce — 10€
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PRIMI

Spaghetto al gambero rosso mantecato con ristretto tartufo — 24€
Linguina con burro al limone, scampi e perlage di acciughe — 22€
Pacchero vongole, lupini, bottarga con pomodorim' gialli € rossi — 22€
Cous Cous di pesce (scampi, cozze, pesce, gambero) — 20€

Linguina cozze, patelle e matarocco leggero 14€

Spaghetto con cicoria di vigna, salsa ennese e tartare di filetto — zo€

Bucatini alle sarde con pinoli, finocchietto, uva passa e mollica tostata — 14€

SECONDI

Gamberone 1° Mazara del Vallo 3pz — 25¢€
Pescato del giorno — 70€ / kg

Astice — 130€ / kg

Aragosta 130€ / kg

Il calamaro ripieno in salsa — 18€

Pesce Spada ai ferri — 14€

Tentacolo — 16€

Cozze zuppa o limone — 14€

Filetto in fondo bruno e cicoria di vigna — 22€
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